Der Pinsa-Teig wird nach
traditionellem Rezept aus erle-
senen Zutaten hergestellt und
braucht Zeit zum Aufgehen.

Dadurch ist die Pinsa innen
luftig, aussen knusprig und
besser verdaulich.

Wir servieren unsere Pinsen
auf dem Holzbrett mit einer
Pinsa-Schere.

BONADUZ

4

PINSABURGERPIZZA

Versamerstrasse 20 - 7402 Bonaduz
Tel. 081 641 30 30 - info@caruso-bonaduz.ch

caruso-bonaduz.ch 0 @
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1. Bruschette Brot mit Tomaten, 12.50 8. Affettato misto 20.50
Olivendl und Basilikum Genmischte, italienische Aufschnitt-Platte
2. Caprese Mozzarella mit frischen 15.50 13. Insalata Verde Griner Salat 7.50
Tomatenscheiben und frischem Basilikum 14. Insalata Mista Diverse Blattsalate, 9.50
3. Burrata e Rucola Cherry-Tomaten, Riebli, Tomaten, Gurken und Mais
Rucola, rote Zwiebeln und Burrata 15.50 15. Insalata della casa Griner Salat, 10.50
4. Carpaccio di Manzo 21.50 Cherry-Tomaten, Peperoni, Mais, rote Zwiebeln
Rindsfleisch mit Rucola und Parmesan 19. Rucola e Grana 14.50
5. Vitello Tonnato 22.50 Rucolasalat mit Grana Padano
Diinne Kalbfleischscheiben mit
Thunfisch-Kapern-Sauce Wabhlweise italienische oder fanzdsische Sauce
Ploscl)
20. Milanese Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes Frites 27.50
21. Chicken-Nuggets mit Pommes Frites 15.50
22. Hot Stone Rinds-Entrecdte mit gemischtem Salat oder Pommes Frites 37.50
23. Hot Stone Rinds-Filet mit gemischtem Salat oder Pommes Frites 47.50

Auf Wunsch mit Tomatensauce

( g ([ &
z Wﬂ/ /cm ohne Tomatensauce Alle Pinsen mit Mozzarella

24. Parma Parmaschinken, Rucola, Parmesanstreifen und Cherrytomaten 26.50
26. Ortolana Saisongemise 23.50
27. Brontese Mortadella, Pistaziencréme und Pistazienkerne 24.50
28. Ariana Bresaola, Parmesan-Streifen, Cherrytomaten und Rucola 27.50
30. Grande Steinpilze und Kalbsfleisch-Streifen 26.00
31. Tropea Thunfisch und Tropea-Zwiebeln 23.50
32. Burratina  Parmaschinken, Burrata und Cherrytomaten 26.00
33. Bianca Neve Auberginen, Spinat und Burrata 25.50
34. Tartufata Triffelcreme, Parmesanstreifen und Steinpilze 26.50
35. Cinghiale ~ Wildschwein-Rohschinken, Rucola und Parmesanstreifen, garniert mit Frichten  26.50
36. Pesto GenovesePesto Genovese, Mozzarella, Cherry-Tomaten, Bresaola und Fior di Latte 27.50
37. Taleggio Pera Taleggio Kase, Birnen und Baumnisse 26.00
38. Parma Noci Mozzarella, Baumnisse, Parmaschinken, Stracciatella, Feige 27.00
39. Melone Mozzarella, Zuckermelone, Parmaschinken, Fior di Latte und Rucola 28.50
40. Philadelphia Philadelphia, gerduchter Lachs, Kapern, Cherry-Tomaten, Dill,

geriebene Zitronenschale, Rucola und rote Zwiebeln 28.00
42. Bruschetta  Cherry Tomaten, schwarze Oliven, getrocknete Tomaten, Fior di Latte

und rote Zwiebeln 27.50
43. Shrimps Philadelphia, Shrimps, Cherry-Tomaten, Stracciatella und Rucola 28.00

44. Nduja Nduja, scharfe Salami, getrocknete Tomaten und Stracciatella 27.00
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47. Margherita Tomaten und Mozzarella 17.00
48. Casareccia Frische Tomaten, Sardellen, Oliven, Knoblauch und Parmesan ~ 21.00
49. Crudo Parmaschinken, Cherry Tomaten, Rucola und Parmesan 24.50
50. Calabrese Scharfe Salami, Zwiebeln und Knoblauch 21.00
51. Capricciosa Schinken, Champignons, Artischocken und Oliven 22.00
52. Calzone (geschlossen) Schinken, Salami, Champignons und Zwiebeln 23.50
53. Bounty Schinken, Champignons und Mascarpone 22.00
54. Dolores Salami, Schinken, Champignons und Thunfisch 23.00
55. Del Sole Speck, frischer Spinat und Ei 25.00
56. Isabella Salami, Ei, Zwiebeln und Knoblauch 21.00
57. Diavolo Schinken, Champignons, Knoblauch und Peperoncini 21.00
58. Funghi Champignons 19.00
59. Daniele Gorgonzola und Parmaschinken 24.50
60. Frutti di Mare Meeresfrichte 26.50
61. Valeria Mascarpone und Parmaschinken 24.50
62. Lorena Krevetten und Steinpilze 24.00
63. Hawaii Schinken und Ananas 21.00
64. Mdfioso Kalbfleisch-Streifen, frischer Spinat und Steinpilze 24.50
65. Napoletana Sardellen, Oliven, Kapern und Knoblauch 21.00
66. Carmelo Zwiebeln, Knoblauch und Peperoncini 20.50
67. Paesana Schinken und Gorgonzola 21.50
68. Nicole Speck, scharfe Salami und Zwiebeln 25.00
69. Prosciutto Schinken 19.00
70. Prosciutto e Funghi  Schinken und Champignons 21.00
71. Quattro Formaggi 4 verschiedene Kasesorten 21.50
72. Quattro Stagioni  Schinken, Artischocken, Champignons und Peperoni 22.00
73. Rucola e Grana Rucola und Grana Padano 21.50
74. Rusticana Speck, Zwiebeln und Knoblauch 21.50
75. Simona Auberginen, frischer Spinat und Mascarpone 23.00
76. Salmone gerducherter Lachs, Kapern, Zwiebeln, Rucola und Knoblauch ~ 26.00
77. Al Tonno Thunfisch und Zwiebeln 21.50
78. Vegetaria Saisongemiise 21.50
79. Vitello Champignons und Kalbfleisch-Streifen 24.50
80. Stich Schinken und Salami 21.00
81. Vezzara scharfe Salami, Artischocken, Zwiebeln und Knoblauch 21.50
82. Bonaduz Zwiebeln, Speck, Steinpilze, frischer Spinat, Peperoni,
Peperoncini und scharfe Salami 26.50
83. Melanzane Auberginen, Rucola und Parmesanstreifen 24.00
84. Michele Scharfe Salami, Steinpilze und Krevetten 26.00
85. Burrata Burrata-Kase, Parmaschinken, Cherry-Tomaten 26.50
86. Stroganoff Kalbsfleisch, Peperoni und Champignons 24.50
87. Salami Salami 19.00
88. Inferno Scharfe Salami und Peperoncini 20.00
89. Bresaola Bresaola, Cherry Tomaten, Rucola, Parmesanstreifen 27.50

Alle mit Tomatensauce und Mozzarella
Schinken-Pizzen mit Vorderschinken
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Ouis Burgen

400. CLASSICO BURGER
Rindssmashburger (150 g) mit Tomaten,
Eisbergsalat, Speck, Essiggurken

und Cocktailsauce

+ Pommes

401. FORMAGGIO BURGER
Rindssmashburger (150 g) mit Tomaten,
Eisbergsalat, Essiggurken, Speck,
Cheddarkase und Cocktailsauce

+ Pommes

403. CARUSO-BURGER
Rindssmashburger (150 g) mit Tomaten,
Eisbergsalat, Cheddar-Kase,
karamelisierten Zwiebeln, Speck und
Barbeque-Sauce

+ Pommes

404. BRONTESE-BURGER
Rindssmashburger (150 g) mit Mortadella,
Stracciatella (cremige Fillung des Burrata),
Pistaziencréme und Pistazienkerne

+ Pommes

405. EGG-BURGER

Rindssmashburger (150 g) mit Grana
Padano, Spiegelei, Speck, CheddarKase,
Eisbergsalat und Cocktail-Sauce

+ Pommes

406. HAWAII-BURGER
Rindssmashburger (150 g) mit
Eisbergsalat, Cheddar-Kase, Speck,
Ananas, Cocktail- und BBQ-Sauce

+ Pommes

407. DOPPIO-FORMAGGIO
Rindssmashburger (2x 120 g) mit Tomaten,
Eisbergsalat, Essiggurken, Speck,
Cheddarkase und Cocktailsauce

+ Pommes

BUN - BROTCHEN
Nebst klassischem Weissmehl wird das Potato-Bun
mit Kartoffelflocken und -mehl erganzt.
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Zwei gleiche Burger

cee W@%ﬂ%ﬁ[@m@% bestellen und sparen ...

450. DOPPELT: ZWEI CLASSICO BURGER 33.00
Rindssmashburger (150 g) mit Tomaten,
Eisbergsalat, Speck, Essiggurken

und Cocktailsauce
+ Pommes 9.00

451. DOPPELT: ZWEI FORMAGGIO BURGER 35.00
Rindssmashburger (150 g) mit Tomaten,

Eisbergsalat, Essiggurken, Speck,

Cheddarkase und Cocktailsauce

+ Pommes 9.00

453. DOPPELT: ZWEI CARUSO BURGER 37.00
Rindssmashburger (150 g) mit Tomaten,

Eisbergsalat, Cheddar-Kase,

karamelisierten Zwiebeln, Speck und

Barbeque-Sauce
+ Pommes 9.00

454. DOPPELT: ZWEI BRONTESE BURGER 43.00
Rindssmashburger (150 g) mit Mortadella,
Stracciatella (cremige Fillung des Burratal),

Pistaziencréme und Pistazienkerne
+ Pommes 9.00

455. DOPPELT: ZWEI EGG BURGER 39.00
Rindssmashburger (150 g) mit Grana

Padano, Spiegelei, Speck, CheddarKase,

Eisbergsalat und Cocktail-Sauce

+ Pommes 9.00

456. DOPPELT: ZWEI HAWAII BURGER 35.00
Rindssmashburger (150 g) mit

Eisbergsalat, Cheddar-Kase, Speck,

Ananas, Cocktail- und BBQ-Sauce

+ Pommes 9.00

457. DOPPELT: ZWEI DOPPIO BURGER 45.00
Rindssmashburger (2x 120 g) mit Tomaten,

Eisbergsalat, Essiggurken, Speck,

Cheddarkéase und Cocktailsauce

+ Pommes 9.00




Covticnbe

Gespritztes (mit/ohne Alkohol)

190. Hugo
191. Aperol Spritz

192. Limoncello Spritz

193. Cynar Spritz

194. Campari Spritz

11.50
11.50
11.50
11.50
11.50

270. Crodino rot/gelb — ohne Alkohol 7.50

Aperitiv/Digestiv/Spiritosen/Likore

200. Prosecco 1dl 9.50
202. Campairi 23% 4 8.50
203. Campari Soda/Orange 1.5dl 11.50
204. Cynar 16,5% 4c 7.50
205. Fernet 40% 4c 7.50
206. Martini Bianco/Rosso 16% 4 cl 7.50
207. Ramazzotti 30% 4c 7.50
208. Averna 32% 4c 7.50
209. Baileys 17% 4 6.50
210. Amaretto di Saronno 28% 4cl 6.00
211. Sambuca 40% 2cl 7.50
212. Vecchia Romagna  40% 2cl 7.50
Biere/Birra

246. Birra Moretti/Panaché 3dl 4.50
247 . Kibel Moretti/Panaché 5dl 6.50
248. Flasche Calanda 5dl 6.50
249. Moretti Zero alkoholfrei 3.3 dl 4.50
254. Weizen Erdinger 5dl 6.50

Herkunftsdeklaration

Rind Schweiz, Irland, Australien
Kalb Schweiz
Schwein Schweiz
Poulet Schweiz, EU
Trockenfleisch Schweiz, EU
Chicken-Nuggets ~ Schweiz
Rindsburger Schweiz
Burgerbrot Schweiz
Brot Schweiz
Eier Schweiz
Sardellen [talien
Thunfisch Thailand
Allergien?

Unser Personal gibt lhnen gerne Auskunft.

Kalte Getranke ohne Alkohol

Mineralwasser
215. Passugger

218. Acqua Panna

222. Coca Cola, Zero
224. Fanta, Sprite
226. Rivella rot, blau
228. Apfelshorley
230. Orangensaft
231. Eistee

233. Schweppes Bitter Lemon

Kaffee/Tee

235. Espresso

236. Espresso Corretto
237. Doppio Espresso
238. Cafe Créme

239. Cappuccino ltaliano
240. Latte Macchiato
245. Diverse Teesorten

C cefosonrice

Bonaduz/Rhazins
Tamins/Domat Ems

Dienstag bis Sonntag

3.3dl 4.7dl 7.7dl
4.50 6.50 9.50
2.5dl
4.50 6.50 9.50

5dl 7.5dl

3dl  5dl

4.50 6.50
4.50 6.50
4.50 6.50
4.50 6.50

2dl 4.50

4.50
4.50

6.50

4.50
6.50
7.00
4.50
5.00
5.00
4.50
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Weine

WEISSWEINE offen 1dl 2dl  3dl  5dl Flasche

PINOT BLANC, Vignel Bonaduz 8.50 18.00 27.00 45.00 62.00
zartes, frisches Bouquet, zitrusartig, samtig-weich
im Geschmack, schéner Schmelz, gute Fille

REGALEALI BIANCO 6.50 13.00 19.50 32.50 45.00
Zart duftende Nase mit Noten von Apfeln

und Zitrusfrichten. Im Gaumen erfreulich

erfrischend, mineralisch und rassig.

ROTWEINE offen 1dl 2dl 3dl  5dl Flasche

SANGIOVESE IGT 6.50 13.00 19.50 32.50 45.00
Rubinrot. Warm, trocken, grossziigig und

ausgeglichen. Dieser junge und kraftige

Sangiovese wurde mit etwas Merlot in der

Farbe intensiviert, mit ein wenig Petit Verdot

verjingt und mit einer Idee Alicante so bereichert,

dass ein fruchtig mundiger Wein daraus entstanden

ist, der zu praktisch jeder Speise passt.

FATTORIA Le Maestrelle Toscana IGT 6.50 13.00 19.50 32.50 45.00
Mittleres Rubinrot mit purpurroten Reflexen.

In der Nase dunkle, reife Frichte, gepaart

mit warmen Gewiirzen.

ROTWEINE Flaschen 5dI
PRIMITIVO DEL SALENTO IGT
Primitivo Emozione | Cantina al Poggio 32.50

NERO D’AVOLA SICILIA DOC
Nero d’Avola Emozione | Cantina al Poggio 32.50

RIPASSO DELLA VALPOLICELLA DOC
Corvinone, Corvina, Rondinella
Emozione | Cantina al Poggio
36.00
AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG
Corvinone, Corvina, Rondinella
Emozione | Cantina al Poggio 45.00



ROTWEINE Flaschen 7dlI

IL BRUCIATO Bolgheri DOC 52.00
Dunkles, sattes Rubin. Intensive, dichte, fast explodierende Nase.

Duftend nach reifen Waldbeeren und Cassis, Mocca, warmem Rauch,

dazu feine, dezente Kokos-, Vanille- und Réstnoten.

SODALE LAZIO IGP 45.00
Intensives Rubinrot mit violetten Reflexen.
In der Nase rote Friichte, sisse Gewirze, dazu etwas Vanille.

REGLEALI Nero d'Avola DOC 48.00
Leuchtendes, intensives Rubin. In der Nase fruchtig-wirzig,
mit Noten von reifen, sissen, kleinen Beeren, Sauerkirschen.

MALAVOGLIA Valpolicella Ripasso Classico superiore DOC 54.00
Sattes Rubin. Gereifte, distinguierte Nasenaromatik von schéner Intensitét.

Dunkle, dichte Frucht. Leicht rauchig. Reife Zwetschgen und dezente Réstnoten,

dazu gesellt sich eine warme Krauterwirze. Im Gaumen saftig und dicht.

BRUNELLO 64.00
Di Montalcino DOCG

Glanzendes Rubinrot. Elegante, feinduftende Nase. Aromen nach Pflaumen,
Weichselkirschenkompott, Dérrobst und feinen Réstnuancen, etwas Tabak.

BAROLO BENI DI BATASIOLO

docg, Batasiolo, Piemonte 65.00
Mittleres Granatrot mit purpurroten Reflexen. In der Nase elegante Wurznoten,

etwas trockener Waldboden, Dérrobst und reife Kirschen. Der Wein zeigt eine

kraftige Struktur mit prasenten, feinkdrnigen Tanninen, ausklingend in einem

langen, elegant geschliffenen Finale.

RISERVA DI COSTASERA AMARONE

Amarone della Valpolicella classico 87.00
Dunkles, dichtes Rubin. Dichtes, intensiv wurziges Bouquet. Viel schwarze,

reife Frucht, Kaffee, Tabak, gerdstete Nusse, Dorrfrichte, getoastetes Holz.

Langes, anhaltendes Finale in ausgezeichneter Balance.

BORGO SCOPETO

Borgonero Toscana IGT 52.00
Kraftiges Rubinrot, voll kérperreich, aussergewdhnlich

strukturiert, sehr harmonisch und iberrraschend weich.
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GRAPPA IL MERLOT 41
Er zeigt sich puristisch und elegant mit Veilchennoten
in der Nase. Klar und voll im Gaumen mit rundem Bouquet.

GRAPPA LO CHARDONNAY 41
Susslicher Duft mit herbstlicher Aromafille (Waldpilze, Heu),

runder, ausgeprdgter, vollmundiger Geschmack.

Intensiver Abgang.

GRAPPA IL PROSECCO 41
Aromatisch und verspielt in der Nase sowie am Gaumen.
Getrocknete Blumen und Wiesenkrauter, etwas

Honigmelone und Karamell.

GRAPPA RISERVA - 8 ANNI - 8 YEARS 43
Vollmundig und sinnlich, mit Noten von Aprikose, Pflaume,

Kirsche, Gewiirzen, kandierten Friichten, Rosine und Schokolade.
Elegant und samtig.

Eveklusiver Genuss aus dow & —ﬁd‘ézﬁwﬂﬁ/g»

GRAPPA ANTICA CUVEE RISERVA - 5 ANNI - 5 YEARS 43
Sehr aromatisch, riecht nach Gewiirzen, Croissants und Geback,
Orangen und kandierten Friichten. Warm, samtig und anhaltend.

2cl

9.50

9.50

9.50

16.50

12.50



